
です。 円が必要です。

燻製について学び実践を通じて燻製の魅力を深めます。
熱燻・温燻・冷燻　なんじゃそれ！？

専用の高価な道具が必要なんじゃないの？
ボーイスカウトのプログラムに不向きなんじゃ？？

そんな疑問をひとつひとつ解決するプログラムです。

終わるころには、あなたは煙の魔術師となること間違いなし！！

・燻製についての学習　　（なぜ燻製なのか、なにをすればいいのか、そうなることを目的に）
・燻製機の考察　　　　　（専用の器具もあればいい、身近な道具を使えないのか考えてみる）
・いろんな食材を燻す　　（定番の肉・魚・チーズ　意外な食材もチャレンジします）
・燻したものを食べながら、スカウトプログラムへの展開を話し合ってみましょう

ACON2026  プログラムガイド

プログラムNo, B8

プログラム名 何でも燻そう燻サンローラン

実施日時 10月10日 　10月11日　15時～19時（4時間）

どんなことするの？ 身近な食材を片っ端から燻して、香りと味の変化を楽しみます。

募集人員（各回） 6 人 最少催行人員（各回） 2 人

燻製についていろいろ妄想しておいてください

要・予約 あり・なし

服装・留意点

特記事項＆こもれびカフェで事前にやっておけ
る事

実施内容

持ち物 実施場所

最終受入時間（各回）

※このプログラムは 有料 ・ 無料  参加費用として別途 1000

作業着でお越しください
香りが染みこむかもしれません
とっておきの御召し物はお止めください(笑)

軍手・ナイフ・食器・筆記用具
ライト（終了時間の頃には暗くなっています）

←集合場所

☚実施予定場所


